Laondhauws Perle

Hotel | Restaurant| Feiern| Biergarten

Landhaus Perle — Falkenseer Damm 17 — 13585 Berlin

Herr/ Frau/ Firma

E-Mail:

Tel.-Nr.:

Buffet-Vorsch Iage (ab 30 PAX)

Fur lhre geplante Feierlichkeit am

firca. ........ Personen
im Landhaus Perle

Herzlich Willkommen im Landhaus Perle. Wir freuen uns, dass Sie uns flr die Ausrichtung
Ihrer Veranstaltung gewahlt bzw. die Absicht haben, uns zu buchen. Auf den folgenden
Seiten unterbreiten wir Ihnen unsere Vorschlage und gewahren Ihnen einen Einblick in
unsere gastronomische Vielfalt.

Ihre Speisen stellen wir lhnen natirlich auch gern individuell zusammen und setzen dabei
Ihre Vorstellungen um.

Wir freuen uns, Sie demnachst als Gast in unserem Haus begriifRen zu diirfen und stehen
Ihnen gerne mit Rat und Tat zur Seite.

lhr
Landhaus Perle Team

Hotel-Restaurant Landhaus Perle Frank Kempe e.K.- Falkenseer Damm 17 — 13585 Berlin
Tel: 030 339 39 064/-065
Mail: info@landhaus-perle.de - Web: www.landhausperle.berlin — St.Nr.: 19/377/00132-HRA 52638B

Stand 01.02.2024




Landhauws Perle

Hotel | Restaurant| Feiern| Biergarten

Ein kleiner Einblick in unsere Raumlichkeiten :

Unser Restaurant im stilvollen Ambiente steht lhnen flir die Durchfiihrung lhrer Veranstaltung
mit einer Kapazitat von 1 bis 100 Personen im Innenbereich zur Verfigung. Ein zusatzliches
Platzangebot bietet Ihnen unsere groe Sommerterrasse.

Wenn Sie nach der Feier nicht nach Hause fahren mochten:

dann bietet Ihnen unser Hotel eine bequeme Ldsung. Wir verfigen tber:

13 Doppel-/Einzelzimmer inkl. eines behindertengerechten Zimmers, alle jeweils individuell
und liebevoll eingerichtet, die fur eine angenehme Nachtruhe sorgen.

Einzelzimmer: ab 79,00* Euro pro Nacht ink. 7% Mehrwertsteuer**
Doppelzimmer: ab 85,00* Euro pro Nacht inki. 7% Mehrwertsteuer**
Doppelzimmer - Einzelbelegung:  ab 85,00* Euro pro Nacht inki. 7% Mehrwertsteuer

*zzgl. 5 % Ubernachtungssteuer ohne Friihstiick
** Preisanderungen vorbehalten
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Bitte stellen Sie aus den Vorschlagen Ihr Buffet zusammen (ab 30 PAX)

Wabhlen Sie unter der Auflistung unserer Speisen:

2 Vorspeisen )
1 Suppe

2 Salate fiir 30,50 €* pro Person zzgl. Getranke
1 Hauptgericht >
1 Dessert

oder:

2 Vorspeisen
1 Suppe

2 Salate fiir 35,00 €* pro Person zzgl. Getranke
2 Hauptgerichte ;
2 Desserts

oder: Y,

2 Vorspeisen )
1 Suppe

2 Salate fiir 37,50 €* pro Person zzgl. Getréanke
2 Hauptgerichte )
2 kalter Teil
2 Desserts

oder :

3 Vorspeisen
2 Suppen

3 Salate fiir 42,50 €* pro Person zzgl. Getranke
3 Hauptgerichte >
3 kalter Teil
3 Desserts

J

Kinder bis 2 Jahren berechnen wir nicht
Kinder von 3 bis 6 Jahren zahlen nur die Halfte

Kinder ab 7 Jahren zahlen voll.
*eine detaillierte Speisenauswahl erwartet Sie auf den folgenden Seiten

*Preisdnderungen vorbehalten
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Hotel | Restaurant| Feiern| Biergarten

Vorspeisen: Salatauswahl:
O aromatische Honigmelone mit O Feiner Gurkensalat
luftgetrocknetem Parma-
Schinken O knackiger gruner Feldsalat mit
Dressing
O sonnengereifte Tomaten gefillt
mit Mozzarella und Basilikum O Joghurt-Zitronen-Dressing
O Krauter-doghurt-Dressing
O ofenfrische Brotauswahl mit O Traubenkernél-Dressing
Butter und Krauterquark [ Balsamico-Dressing
O Rauchfischvariationen aus dem O Kartoffelsalat mit Krautern
Buchenrauch mit
Sahnemeerrettich O Bauernsalat mit Schafskéase
O Tranchen von rosa gebratenem O Eiersalat mit frischen Krautern
Roastbeef mit Gewurzglrkchen
) O Geflugelsalat mit feinem
O Lachsplatte, Kase oder Geflugelfleisch und Ananas
Schinken-platte
O Rucol lat mit D i
O Spanisches Gemiuse in ucola Salat mit Dressing
Olivendl 0 Honig-Zitronen-Dressing
- ; 1 Balsamico-Dressing
O Kl Berl Boulett
eine bertiner bouletien O Dill-Senf-Dressing
O Joghurt-Dressing
Suppenstation: Kalter Teil:
O Tomaten-Pfirsichslippchen O Pochierter Lachs mit
fruchtig abgeschmeckt Krautercreme
O Klare Huhnerbouillon mit O Antipasti-GemUse
feinem Gemuse und
Fadennudeln O Tomate mit Mozzarella und
Pesto
O Gefligelsuppe mit Curry und _ _
frischem Zitronengras O Riesengarnelen mit Mango
Deftige Gulaschsuppe 0 Serano-Schinken mit Cassis-
Dressing
O Waldpilzstippchen mit Speck } .
und Schnittlauchsahne = erratenes Geflugel mit
Limettencreme und Chili
O Kartoffelsuppe mit Wirstchen
O Brotauswahl

O Tomatencremesuppe mit

Croutons
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Warme Hauptgerichte :

a

a

Kasselerbraten auf Sauerkraut mit
Salzkartoffeln

Kleine feine Schnitzel mit
hausgemachtem Kartoffelsalat

Schweinebraten nach GroRmutters
Art mit Rosmarin Kartoffeln

Zarte Putensteaks in Chili und
Zitronendl eingelegt

Zanderfilet mit Reis (auch vom
Grill)

Lachssteak vom Grill
dazu Krauterbutter, geflllte
Ofenkartoffeln mit Schmand

Schweinemedaillons im
Speckmantel an Calvados-Sauce
dazu saisonales Gemise und
Rosmarinkartoffeln

Lammkoteletts eingelegt mit
mediterranen Krautern

Bunter Gemuseschaschlik mit
Paprika, Champignons, Zucchini
und Zwiebel (auch vom Girill)

Marinierter Schweinenacken vom
Grill mit Folienkartoffeln

Kleine Putenbruststeaks gratiniert
mit Pfirsich und Grillkése aus
Zypern an pikanter Paprika-
Pfefferjus

——

0 Saftiges Nackensteak vom Girill

O Schmackhafte Rostbratwurst vom

Grill

O rustikale Spareribs

O Prager Schinken mit Salzkartoffeln

— wird vom Koch am Tisch
aufgeschnitten

marinierte argentinische
Hiftsteaks

Desserttraume:

O Frischer Obstsalat
O Rote Griitze mit Vanillesauce

O Schokoladenpudding mit

Vanillesauce

O Zitronencreme mit Himbeeren
O Panna Cotta a I‘'orange

0 Bayerisch Creme mit Zimtkirschen

aus dem Dessertglaschen

Tiramisu

A\



Landhauws Perle
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Grill Buffet — 31,50 € pro Person (ab 30 PAX)

Vorspeisen

aromatische Honigmelone mit luftgetrocknetem Parmaschinken

Italienisches GrillgemUse eingelegt in Krauterdl und Balsamicoessig mit Pecorino
sonnengereifte Tomaten gefillt mit Mozzarella und Basilikum

kleine Salatauswahl mit Zitronen-Olivendressing und Honigvinaigrette

ofenfrische Brotauswahl mit Butter und Krauterquark

Spanischer Kartoffelsalat mit Oliven, Paprika, getrockneten Tomaten und Peperoni

Suppenstation
e Tomaten-Pfirsichslippchen fruchtig abgeschmeckt

Warme Hauptspeisen vom Grill

Rostbratwirste ,Thuringer Art*

Schweinenacken aus der Senf-Biermarinade

zarte Putensteaks in Zitronendl mit Chili mariniert
Lammkoteletts mariniert mit mediterranen Krautern
bunter Gemuseschaschlik mit Paprika, Champignons, Zucchini und Zwiebeln
sowie einer Auswahl an Dips und Grillsaucen

Dessert Variationen

o frischer Obstsalat serviert in Melone
e Baileyscreme aus dem Dessertglaschen

Berliner Buffet — 31,50 € pro Person (ab 30 PAX)

Suppe
¢ Berliner Kartoffelsuppe
Kalte Variationen

Kasseler mit Apfelmeerrettich - Eisbeinsiilze mit Remoulade
Schweinemett mit Zwiebeln - Bouletten mit Senf

Rollmépse mit Zwiebeln und Gurke - Soleier mit Krautersenf
Bratheringe - Krauterquark mit Leindl - Harzer Kase - Griebenschmalz
Gurkensalat - Krautsalat mit Kimmel - Kartoffelsalat

Warme Variationen
e gebratene Wirste -'Kasseler mit Sauerkraut - Falscher Hase - Hihnerfrikassee
SiiBe Variationen

¢ Rote Griitze mit Vanillesauce - Kirschstreuselkuchen vom Blech
o Kartoffelpuffer mit Apfelmus




Laondhauws Perle
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Zur Getriankeauswahl:

Sektempfang:

Wenn Sie einen Sektempfang wiinschen, wird unser Servicepersonal lhren Gasten zur
Begrilung Prosecco oder Sekt reichen; fir die Kinder/Autofahrer halten wir Orangensaft
bereit.

Der Empfang kann wahlweise auf unserer Terrasse oder im Restaurant erfolgen.

Zuséatzlich haben Sie die Mdglichkeit eine Getrankepauschale zu buchen. Diese umfasst
einen Zeitraum von 3 Stunden und wird mit 45,00 € pro Person berechnet.

Die Getrankepauschale beinhaltet:

WeilRwein/Rotwein
Fass-Bier

Cola, Fanta, Sprite
Wasser
Filterkaffee, Tee

Wir weisen daraufhin, dass das Mitbringen eigener Getranke grundsatzlich nicht gestattet ist. In
Ausnahmefallen kann von dieser Regel nur nach persénlicher Absprache mit dem Geschaftsflhrer
und gegen Zahlung eines ,Korkgeldes® abgewichen werden!

Die Zusendung des Angebotes stellt keine verbindliche Bestellung des Buffets dar. Erst der Eingang
Ihrer ausdricklichen Bestellung wird von uns als verbindliche Reservierung fir den gewtinschten
Termin gebucht. Wir bitten Sie, uns Ihren Buffetwunsch bis spatestens 8 Tage vor lhrem
Veranstaltungstermin bekannt zu geben.

Die genaue Personenzahl bendtigen wir verbindlich 48 Stunden vorher.

Wir bitten um lhr Verstandnis, das eine kurzfristige Reduzierung der Personenzahl (weniger als 48
Stunden vorher) nicht mehr bertcksichtigt werden kann und die urspriinglich bestellte Speisenanzahl
in Rechnung gestellt wird.

Ab einer Gastezahl von mindestens 50 Personen deklarieren wir Ihre Feier als ,,Geschlossene
Gesellschaft” und reservieren den kompletten Gastraum exklusiv fiir lhre Veranstaltung. Wir bitten
um lhr Verstandnis, das bei einer Reduzierung der Personenzahl unter 50 Vollzahler das Restaurant
wieder fir den Publikumsverkehr gedffnet wird.

Sollten Sie bei einer Unterschreitung der Mindestpersonenzahl ausdriicklich eine
sGeschlossene Gesellschaft” wiinschen, stellen wir lhnen den vereinbarten pro Personen-
Einzelpreis (sowohl Buffet- als auch Getrankepreis) fiir mindestens 50 Vollzahler in Rechnung.

Ab einer Teilnehmerzahl von 40 Personen oder bei Geschlossenen Gesellschaften besteht die
Méglichkeit, einen DJ fir lhre Veranstaltung einzusetzen (Beauftragung erfolgt durch den Gast). Bei
Veranstaltungen mit einer geringeren Teilnehmerzahl, kdnnen wir den Einsatz eines DJs leider nicht
ermdglichen.

Die Reservierung einer Feier oder geschlossenen Gesellschaft kann bis 30 Tage vor dem
vereinbarten Termin storniert werden — die geleistete Anzahlung wird in diesem Fall nicht erstattet. Bei
einer Stornierung bis 72 Stunden vor dem vereinbarten Termin wird eine Stornogeblhr in Héhe von
80% des Auftragswertes erhoben. Eine Stornierung ist nach dem genannten Termin nicht mehr
moglich. Es wird der Gesamtpreis der Reservierung fillig.
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Der Rahmen einer Veranstaltung umfasst ein Zeitfenster von 10:00 — 24:00 Uhr. AuRerhalb dieses
Zeitraums berechnen wir jede weitere angebrochene Stunde bis zum Ende Ihrer Veranstaltung mit
zusatzlich 45,00 € pro Bedienungspersonal (es handelt sich bei diesem Betrag nicht um Trinkgeld fiir
das Personal).

Bei der Nutzung unserer Terrasse ab 22.00 Uhr sind unsere Gaste angehalten, sich nach den
Vorschriften des Landes-Immissionsschutzgesetzes Berlin (LImSchG BIn) zu richten.
Verhaltensbedingter Larm (durch laute Gesprache verursachte Gerausche) durch den jemand
(insbesondere auch unsere Hotelgaste) gestort wird, ist in der Zeit von 22.00 bis 06.00 untersagt.
Sofern sich Anwohner, Hotelgaste o. a. von Stimmen, Gerauschen oder Zigarettenrauch gestort flihlen, behalten
wir uns das Recht vor, die Nutzung der Terrasse nach 22.00 Uhr zu untersagen.

Speisen, die nach Ende der Veranstaltung nicht verzehrt wurden, werden gemafg der
Hygienevorschrift und Lebensmittelsicherheit fachgerecht entsorgt. Eine Mithnahme der ,Reste” ist
daher nicht mdglich.

Wichtiger Hinweis: Das Mitbringen und verstreuen von Konfetti oder die Benutzung von

Konfettikanonen fir eine Veranstaltung ist nicht gestattet. Bei Zuwiderhandlung nehmen wir Sie in
Regress.

Gerne gestalten wir die Tische dem Anlass entsprechend nach lhren Wiinschen:

Eindecken der Tische (Basisausstattung) pauschal ab 100,00 €
Reinigungspauschale pauschal ab 100,00 €
kleine Blumengestecke als Tischdekoration pro Tisch 20,00 €
groBe Blumengestecke als Tischdekoration pro Tisch ab 30,00 €
Tischdecken pro Tisch 4,00 €
Stoffservietten pro Stlick 2,00 €
Korkgeld fiir Kuchen, der vom Gast mitgebracht wird pro Person 2,00 €

Wir wirden uns sehr freuen, wenn wir lhren Geschmack getroffen und Ihren Wiinschen entsprochen
haben und hoffen, Sie bald in unserem Hause begriiRen zu diirfen.

Fur Anderungswiinsche oder Reservierungen stehen wir Ihnen jederzeit gern zur Verfiigung.

lhr Landhaus-Perle Team

Hotel-Restaurant Landhaus Perle Frank Kempe e.K.- Falkenseer Damm 17 — 13585 Berlin - Telefon: 030 339 390 65
Mail: info@landhaus-perle.de - Web: www.landhausperle.berlin St.Nr.: 19/377/00132-HRA52638B




